14.
Mai

DI

15.
Mai

16.
Mai

DO

17.
Mai

FR

18.
Mai
SA
19.
Mai
SO

20.
Mai

Meni

14. Mai - 20. Mai 2012 / Woche: 20

plian

°
Stiftung fiir Menschen
mit korperlicher Behinderung

Menusalat vom Buffet

* KX

Apfel

Menusalat vom Buffet

* %%

Apfel

Mittagessen
Abendessen
Menu Vegetarisches Menu | Menualternative
Bio Rinds-Hamburger Quarkburger Salatteller Friichtewahe
Kartoffelcuts Kartoffelcuts vom Buffet
Bohnen Bohnen

Birchermiiesli
mit Erdbeeren

Poulet-Jagerschnitzel
Cappeletti Tricolore
Blumenkohl

*¥k*

Menusalat vom Buffet

*¥k*

Rhabarbercreme
mit Amaretti

Zucchetti Piccata
Cappeletti Tricolore
Blumenkohl

* ¥ ¥

Menusalat vom Buffet

* ¥ ¥

Rhabarbercreme
mit Amaretti

Salatteller
vom Buffet

oder

Birchermiiesli
mit Erdbeeren

Schweinshaxen vom Ueli Hof
Schupfnudeln mit Barlauch
Mischgemiise

*¥k*

Menusalat vom Buffet

*¥k*

Kiwi

Quornschnitzel paniert mit Sesam
Schupfnudeln mit Barlauch
Mischgemiise

* ¥ ¥

Menusalat vom Buffet

* ¥ ¥

Kiwi

Salatteller
vom Buffet

oder

Birchermiiesli
mit Erdbeeren

Pizza*
und Salat

Auffahrt

Reservationen bitte bis 10:30 Uhr unter Tel. 041 368 40 27
Herkunft Fleisch: (Schwein, Kalb, Rind, Lamm, Poulet) Schweiz

Spaghetti Bolognese*
Saisongemiise
Salat

Chicken-Nuggets*
Reis
Saisongemiise
Salat

Schweinsvoressen®
Griessgnocchi
Saisongemiise

Salat

Tortellini mit K&se*
Tomatensauce
Saisongemiise

Salat

*auch Vegetarisch méglich

Gestaltet durch die Berufsfindung,
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21. Mai - 27. Mai 2012 / Woche: 21 E—
Mittagessen
Abendessen
Menu Vegetarisches Menu Menualternative
Mo Poulet-Schenkel Gemiisetatschli Salatteller Gemiise-Blatterteigkrapfen
Bratkartoffeln Bratkartoffeln vom Buffet Salat
21. mit getrockneten Tomaten mit getrockneten Tomaten
Mai Krautstiel Krautstiel oder
Menusalat vom Buffet Menusalat vom Buffet Aprikosenwahe
Kiwi Kiwi
DI Hornli und Gehacktes Hornli und Tomatensauce Salatteller
(Rindfleisch) Apfelmus vom Buffet
22, Apfelmus e
Mai e Menusalat vom Buffet oder
Menusalat vom Buffet e
e Erdbeerschnitte Aprikosenwahe
Erdbeerschnitte
Mi Siedfleisch vom Bio-Rind Auberginen in der Nusskruste Salatteller Tomaten-Mozzarella
Salsa Verde Salsa Verde vom Buffet Ravioli
23. Salzkartoffeln Salzkartoffeln und Salat
Mai Bohnen mit Tomaten Bohnen mit Tomaten oder
Menusalat vom Buffet Menusalat vom Buffet Aprikosenwahe
Banane Banane
DO Pizzafleischkase Nudel-Auflauf Salatteller
vom Ueli Hof Riebli mit Kernen vom Buffet
24. Nudeln o
Mai Riiebli mit Kernen Menusalat vom Buffet oder
Menusalat vom Buffet Rhabarbercake Aprikosenwéhe e
Rhabarbercake f:,’i/\ﬁé
FR Schlemmerfilet Bordelaise Friihlingsrollen Salatteller Bio Raclette-Steak*
(aus nachhaltiger Fischerei) Gewiirzreis vom Buffet Kartoffelgnocchi
25. Gewdrzreis Broccoli Saisongemiise
Mai Broccoli e oder Salat
. Menusalat vom Buffet
Menusalat vom Buffet ®XE Aprikosenwahe
Apfel
Apfel
SA Poulet-Stroganoff*
Reis
26. Saisongemiise
Mai Salat
SO Vollkorn-Ravioli
mit Ricotta und Spinat
27. Tomatensauce
Mai Saisongemiise
Salat

*auch Vegetarisch maglich
Gestaltet durch die Berufsfindung
Corina Baumgartner

Reservationen bitte bis 10:30 Uhr unter Tel. 041 368 40 27
Herkunft Fleisch: (Schwein, Kalb, Rind, Lamm, Poulet) Schweiz
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